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VOICI Charles Forney est un chercheur qui travaille Chercheg,.

LES/ CONSEILS D’'UN  gyr les pommes a Agriculture et Agroalimentairg
SPECIALISTE SUR Canada. Il étudie clePuis lus de trente ans la
I’ENTREPOSAGE  paniere de conserver la ﬁaveur et la valeur

(]..es POmmeS. nutritive des pommes durant leur entreposage.’
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Des pommes formidables O - L oot
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Lies pommes sont des produits frais vivants qui respirent. Une fois récoltées, elles
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ont besoin d’un traitement spécial pour rester croquantes et sucrées. Lies pommes
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Préférent un milieu ,Frais Tun entreposage acléctuat ralentit le métabolisme des

pommes et Permetje con$érver Lﬁur flaveur et leur texture P].us longtemPs. Les
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pommes peuvent etre conservees Jusqu’a huit mois dans des conditions aclecluates.
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il! Clamammmas Lo pommes & 33,5 clegrés (:oo Saviez-vous que les Honeyerisp
C@nse Celsius, soit & peu pres la température ",  sont spéciales?® Méme si elles sont
moyenne d’un réfrigérateur &omestictue. \ excePtionneuement croquantes, ces
pommes ont la peau mince et délicate et
Les pommes Préférent un miliew un peu humide : elles ont besoin d’étre bichonnées pour
dans un tel milieu, elles peuvent rester croquantes rester 3 leur meilleur.
et sucrées, car elles contiennent 8 S pour cent d’eau.
eil! Lies ciseaux seront votre
.l | Conservez les pommes dans le bac C(Dns meilleur ami pour préparer
C(Dnsel "3 légumes et & fruits de votre les Honeyecrisp avant leur entreposage;
réfrigérateur ot le taux d’humidité est ils vous aideront i enlever les queues des
le plus adéquat pour elles. pommes pour empécher qu’elles ne se

Perforent entre elles.
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